Musa Lova Praline met bananenlikeur

In Leuven is gisteren een gloed-
nieuw streekproduct voorge-
steld: de Musa Lova praline. Die is
gemaakt op basisvan de Musa
Lova likeur.

«Vorig jaaris de Musa Lova likeur,
een bananenlikeur, op de markt
gebrachts, zegt schepenvan Toe-
risme DirkVansina (CD&V). <Aan
de basis lagen Ronny Swennen,
beheerder van de internationale
bananencollectie aan de KUL en
expert op het vlak van bananen,
en Fabian Deckers van brasserie
Improvisio. Voor Leuven was dat
een mooie zet: niet elke stad heeft
zijn eigen likeur.» Nu komt daar
dus ook nog een eigen praline bij.
«0p basisvan de banenenlikeur is
men gaan verder werkens, ver-
volgtVansina.«En het resultaat is
een lekkere praline.» Er zijn nog

Ronny Swennen, Fabian Deckers en Evy Meuleman. vertommen

verschillende varianten van de
praline: met witte, bruine en
zwarte chocolade. Bij verkoop
vande pralinewordteen deelvan

de opbrengst geschonken aan het
ontwikkelingsprojectvan profes-
sor Swennen in de buurt van Ki-
sanganiin Congo.(KBH)




