EENMALIG PROEVEN VAN LEGENDARISCH BIER TIJDENS OPEN MONUMENTENDAG

KUL brengt oude ‘Peeterman’ tot leven

In het kader van de Open Monumentendagop 12
september hebben de stad Leuven en de univer=
siteit de handen in elkaar geslagen om het eeu-
wenoude bier 'Peeterman’ opnieuw tot leven te
wekken. Ingenieur en bierliefhebber Filip Del-
vaux gebruikte daarvoor oude receptenen liet
zelfs grondstoffen namaken uit de gloriedagen
van de Peeterman. Tijdens Open Monumenten-
dag kan iedereen een glaasje proeven.

KIRSTEN BOSMANS

«Het is al jaren een hobby van mij
om lang vergeten bieren op-
nieuw tot leven te brengens, zegt
Filip Delvaux, die als ingenieur
verbonden is aan de K.U.Leuven.
«lKk lees oude literatuur en pro-
beer zo oude recepten uit. Zo is
het ook met de Peeterman ge-
gaan. Tegenwoordig is het recept
van een bier een groot geheim,
marvrm%f rwarenalle recepten
algemeen beschikbaar. De Peet-
ermanwerd ook gebrouwen door
heel wat brouwerijeninde buurt.
Waarschijnlijk zal de eneversie al
wat beterzijn geweestdande an-
dere maar een goed recept vin-
den, was dus nietzo moeilijk.»

Zuur bier
Het receptwaarop de Peeterman
van Delvaux is gebaseerd, dateert

van 1827. «In die tijd was de Peet-
erman het bier van Leuven en
omstreken. Eind 18de eeuw was
het zelfs het meestverkochte bier
in Belgi#, maar het succesvan de
Peeterman werd ook zijn onder-
gangwant het bier werd alsmaar
verder en verder getranspor-
teerd. En daardoor werd het ook
steeds zuurder. De laatste eeu-
wen was de Peeterman gewoon
een enorm zuur bier dar plots
concurrentie kreeg van zoetere
biertjes zoals pils. De kwaliteit
was op het einde niet meer goed.
In 1974 werd het voor het laatst
gebrouwen in brouwerij Artois.
Oudere mensen hebben de Peet-
erman nog gekend en herinneren
zich levendig dat het een zeer
zuur bier was. Je kon er je lepel in
rechtzetten. Voor mijwas hetdus
de uitdaging om een Peeterman
te brouwen die licht zurig was,

maar toch lekker, zoals in de glo-
riedagen.s

Delvaux hoefde gelukkig geen
oude technieken toe te passen,
maar kon gewoon terecht in de
moderne brouwerij van de
K.U.Leuven in het Centrum voor
Levensmiddelen en Microbiéle
Technologie. Al moest hijweleen
brouw proces in acht nemen van
16 uur en een gisting en rijping
vantweeweken.«0Omdatdesma-

ken heel specifiekzijn, heb ik ook
oude grondstoffen moeten laten
namakens, aldus Delvaux. <Dat
nam toch wat tijd in beslag.»

Pietermannen

Wie de Peeterman nog eens wil
proeven, kan tijdens Open Monu-
mentendag - op 12 september -
terecht in de wandelzaal van het
Leuvense stadhuis. Daar worden
vanaf 12 uur, zolang de voorraad
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Ingenieur Filip Delvaux met zijn 'Peeterman’. FotoVertommen
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strekt, kleine degustatieglaasjes
uitgedeeld. Er snel bij zijn is de
boodschap, want het bier wordt
niet gecommercialiseerd. « Peet-
erman is en blijft een legenda-
risch bier voor Leuvens, zegt
schepen van Toerisme DirkVansi-
na (CD&V). «De Leuvenaars wor-
den niet voor niets ‘Pieterman-
nen' genoemd. We zijn dus blij
dat we deze proeverij voor onze
inwoners kunnen organiseren.»



